L L B ROSSI SAPORI

Maestri nell’Arte dell’accoglienza suggeriamo ad affezionati
ospiti e nuovi avventori il nostro raffinato menu.

Tutti i primi piatti sono a base di pasta fresca, tirata rigorosamente con il mattarello.
La cottura espresso consente di esaltare alla perfezione ogni ingrediente, siamo inoltre
attrezzati con griglia romagnola per la cottura alla brace di pesce, carne e verdura.

UNA PROPOSTA, CHE ESALTA L INTENSO GUSTO DELLA
TRADIZIONE E LA DELICATEZZA DEI SAPORI DEL MARE,
ELABORATA CON SAPIENZA DALLA CHEF ELISA PINAROLI.

=

Masters in the Art of Hospitality, we suggest our
refined menu to faithful and new guests.

All the first courses are based on fresh pasta, rigorously handmade.
The made to order kitchen allows to enhance perfectly every ingredient, we are also

equipped with a “Romagnola” grill for the cooking of fish, meat and vegetables.

A PROPOSAL THAT ENHANCES THE INTENSE TASTE OF
TRADITION AND THE DELICACY OF THE SEA FLAVORS,
ELABORATED WITH SKILL BY OUR CHEF ELISA PINAROLI.

FIND US ON
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ANTIPASTI — APPETIZERS

Metmz‘i misti della tradizione emiliana con Tige[le £ 13,00
Mixed cold cuts of the Emilian tradition with Tigelle

Battuta di Fassona, cimi churry, gel di tuorlo d’ uovo e foglie di senape £ 1500
Fassona tartare, cimi chwry, egq go[/a ge[ and mustard
Carpaccio alla +tarry’s Bar £ 14,00

Carpacdo at #awy 's Bar

Bruschetta d Altamura ai pomoa’orini co[omti, a‘po[[a e salsa verde £ 8,00

Bruschetta d Altamura with colored cherrg tomatoes, onion and green sauce

Sashimi di sa[mone, m)oma’o, salsa aioli e sm[ogno agroa’olce* £ 12,00

Salmon ms/)[m[, m)omdo, aioli sauce and sweet and sour shallots

i prodotti destinati ed essere consumati crudi o praticamente cma’[, sono stati sottoposti a trattamento di bonﬁm preventiva conforme
alle prescrizioni del /@o[mmento CE 853/,2004, allegmo [[[, Sez[one\/[[], mp[to[o 3 lettera D, punto 3, In assenza di reper[mento del

prodotto fresco, awisiamo la clientela che alcuni proa’ottl possono essere Swge[m 0 provenl‘enti da conge[mz[one tramite abbattitore

Cover and Service 300 Euro
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PRIMI PLATTT — FIRST DISHES

Plin al mg& di cort[[e, pomodoro confit, ge[ al basilico e crema di melanzana £ 14,00

Plin with cowtgar&/ mgowt, tomato corflt, basil ge[ and awberglne cream

Tnglmtelle gmlle al mgc‘f “Vecc/nia Bo[ogrm ? € 43,00
Ye[[ow Mg/[ate[/e with ”O[(/ Bologna” maa,t)f sauce

Fusillone integm[e con crema di pisel[i e olio alla menta £ 10,00

\/Dho[emeal Fusillone with cream g‘ peas and mint oil

Tortellini bolognesi in crema di Parmigiano Reggiano e tartufo uncinato £ 17,00

Bo[ognese tortellini in Pmmigmno /{eggmno cream and black tmfﬂe

Spaghettone tiepido al burro affumicato, cicoria piccante e pane profumato al lime € 12,00

\/Darm spag/rett[ with smoked bwtter, spicy c/z[corg and lime scented bread

Pacchero caramellato al pomodoro, gambero rosso, burrata, basilico e polvere di limone € 14,00

Pacchero pasta with caramelized Tommo, red s/zrimp, burrata c/yeese, basil and lemon powder

Cover and Service 300 Euro
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SECONDT — MAIN COURSES

Cotoletta alla bo[ognese con friggione € 19,00
Bolognese cutlet with frlgglone

Costata di manzo e patatas bravas al cartoccio (min. 711y ) £ 450 Hy
/@ steak and baked patatas bravas ( min. 7 /rg )

Flat iron steak e anguria marinata, planciata al vermuth £€ 1800

Flat iron steak and watermelon marinated with white Vermouth

Polpo, laccage Bhy, gel al mandarino e spinacino £€ 18,00

Octopus, Bég [acguer, mnger[ne and sp[nach ge[

Melanzana ba/mganous/n, ratatouille chutneg e olio alla menta £€ 16,00

Awberglne Mmganoush, ratatouille chm‘ney and mint oil

Polletto marinato alla griglm con mra'g‘o plancmto e il suo fom/o £ 18,00

@rllled marinated chicken with plawed artichoke and its sauce

Filetto di rombo alla griglm, il suo fom/o e indivia al moscovado £ 19,00

@rllled turbot fillet, its souce and endive with muscovado

Pescato del giorno con Verdure in consistenza® ( Dentice, Ricciola, Ombrina, ecc. ) £ .20/26

Catch f[s/; of the dag with crispy \)egembles ( Jmpper, Ambeg’ac/a, Croaker, etc. )

Spiedini di gamberi e Verdure con majonese £€ 20,00

J/zrlmp and \)egemble skewers with mayonnmse

Cover and Service 300 Luro
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CONTORNI - SIDE DISHES

Verdure di Stagione alla Griglia £ 6,00
Seasonal gr[[[ec/ \)egembles

Patate saltate al prg‘umo di rosmarino € 4,50

Ba/aed pomtoes with rosemary

Patatine fritte £ 450
French frz‘es
Insalata mista con Pomoa/ori e Carote € 4,50

Mixed salad with tomatoes and carrots

LE NOSTRE “INSALATONE - SALADS

Poké di tonno, quinoa, papaia e pico de gallo messicano £€ 18,00

Tuna poée, qu[woa, papaya and Mexican p[co de gallo

Caesar Sﬁ[ﬂd € 17,00

Caemr Sﬁ[ﬂ(/

Caprese di mozzarella di bg‘a[a con pomodorini £ 43,00

Buffa[o mozzarella caprese with cherrg tomatoes

Prosciutto crudo di Parma con melone £ 13,00

Parma ham with melon

Insalatona Greca £€ 10,00

Fém, Cummbers, OZIVeS, Tommo, Om’on, Lettuce, Basil and Buffalo

Cover and Service 300 Euro
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DOLCI- DESSERTS

Tiramisit classico

Tiramisic classic

Tenerina al cioccolato fom/ente con fior di latte

Chocolate cake with f[or di latte ice cream

Tartelletm [imone e more

Lemon Ma’ b[m/cberrg tart

Pesca ﬂambe‘, gelato alla crema artigmrm[e e amaretto

ﬁambe‘ pmch, }IOI’IM}’IML/E ice cream W’IC/ macaroon

Mousse tre gusti (orzo,mmmello salato e W/N'S,éy)
Mousse Three Flavours (fmrleg, salted caramel and W/lls/ag)

Banana split 2.0

Banana sp[[t 2.0

Gelati artigianale ( Crema, Caramello, Tior di Latte, Limone )

#omemaa’e [CE cream (Cream, CW’W’NE[, FITO/’ [/[ Aﬂft@, LEVNOVI)

Tagliam di frutta di stagione
Sliced Seasonal fruit

Cover and Service 300 Euro
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