LL 3 ROSSI SAPORI

r e s t a ur an t

Gentili Ospit

benvenuti al ristorante Ro/ssi JaporL'

La Chef Llisa Pinarol W presenta quattro percors; tutti caratterizzat! dall accostamento dl proposte imovative a piatti della
tradlzione
A percorso Storia” é mn tributo alla citts & Bologna che ta accolto la Chef nel suo Viaggio dl crescita professionale
7 compone dl piatti tipici dblla tradizione esaltati nella loro essenza e semplliita
7 percorsi Tora” Profondy Blu” ¢ M Sonza” rappresentano la filosofin d cucina della Chef- wna successione dl portate imnovative
¢ creative che conservano un profamo di casa
@eﬂ‘p JIOpeLLY, nasce dal conmubio tra la é//g/ﬂ esperienza maturata i notl sistorant! gourmet e [ ricordh 4 /’}fmfz/d, mffmfe_fa/ﬂ‘e
o lypirazione
Iniziamo i Viagglo con le proposte (j}/{//ﬂﬂﬂ/{ meni; che la [Zf ha Voluto dedicare alla sua /ﬂ/ﬂfﬂ & cucina
ﬁ//// platto ¢ staty ideato da ciascumo dbi componentt ¢ mira 4 ﬁ/m conoscere [identitd e la /ma/mékz'
La f/y‘ ¢ la sua f;//ﬂ/m W augurano un Ef/ef/'mzﬂ SAstrononica esclusin

Lasciateyr trasportare in questo Viago....

Dear G;Mests,

welcome to the /@s[ Jﬂpor[ restaurant.

ﬂﬂf Llisa Pinaroli PEsents /ﬂl{ﬁ/{/’ /Lneraries, all characterized /Ja the combination g‘ mnovative /ﬂm/ﬂm/f and traditional dishes
[hhe %Ifﬂy g linerary Is a Uibute to the aty qf . ﬁﬂ/ﬂ//m that welcomed the ﬁf on /ﬁ/‘ﬂm/@ 7, /ﬁmﬁﬂ/ﬂm/ //Mfé
1t consists g‘ {y/ﬁ/m/ traditional dishes entanced in their essence and f/’ﬁ//émy
[t {7;//% ,” ;‘D/ﬁﬂﬁé Bl” and Zf/ Jenza” courses represent the (Zg‘} maé/)g/ /4//&;@&@' a succession g‘ imnovative and creative
courses that retain the scent g‘ fhome
[His Plofect was born ﬁﬂ/fz the combination f /M/ experience /ﬁ/hf/ i Well-known Jourmet restausants and chilithood meniores, a
constant source gf inspiration
Lets start f%y‘mfﬁe}/ With the seasonal menu that the f/f wants to dedicate 1o fer &lichen team
Lach dish is created f/ one f the members and ainis 1o mabe bnow ther /'aéwf/'z} wnd /M/MM//Z}
Ve f/%j( and fer team Wish y exclusive JASLIONONIIC experience

Let /w/fffj’ be carried m)ﬁ/ o s /’M/W/...

fIND US ON
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Let gowse]f be carried av\mg on this J'owneg...

W PRESENTO LA BUATA — 1 PRESENT TO MO THE BRIGADE

DIETRO AL SIPARD:

ROULETTE RUSSA (Niccolo La Rosa): £ 13,00

Mezza manica fritm ripiena di ricciola mantecata, arancia, p[noli, gel al prezzemolo, salsa al pamodort‘no bruciato e terra di olive

Fried mezza manica f/‘//ec/ with creamed améeg’ac/&, orange, pine nuts, pms/eg ge/, burnt tomato sauce and olive crumbs

NERANO (Saverio Tammaro): £ 1400

Jpﬂghettone con zucchine a[la Scapece e proVolone del monaco

Jpag/zettone W[fh SCMPECé COW’gétféS anc/ /0/’0\)010!’16 C/I€€S€

Il BOSCO DEI R[CO@[ (@abriele Dioc/aty: £ 14,00

(:}nocchi di patate, salsa all’ortim, crema di caprino e mgl} di lumache

POT&ZO@S ngOCCM, Vl€l‘l‘[€ sauce, gom ChéESE cream and SI’M[[S mgo‘{

TOTAL WHITE (Antonio Magnifico): £ 20,00

Baccala in olio cottura, m\?oﬁore in consistenza, salsa al burro e aria di lime

Cod in coo/amg 0[[, muljﬂow)er in consistencg, butter sauce and lime

JACK D%GNEL’J (Michele Janmniello): £ 20,00

Carre a/’agnello al W[s/&hg, fona’o al latte di mna’orla, rollé di zucca e mela e shottino kombucha té nero e menta

/{@cé of lamb with Whiséy, almond milk sauce, pumpém and app/e roulade and shot of kombucha, black tea and mint

AL CONTADIN NON TAR SAPERE (Luca Antonello): £ 8,00

Monoporz[one gorgonzola, ciocco[ato, pop corn, sbrisolona e sorbetto al lime

GOI’gOViZOlﬁ C/I€€S€ dESSél’l', choco[ate, pO/?CONI, S!?/’[SOZOVM C/’WHHES ﬁm/ [l'//7€ 50/’6€f

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™
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PROPOSTE DELIA STORA. — TEADTIONAL DS

[ SALUMI DELLA TRADIZIONE: £ 1300

Tag[[ere d ’@ﬁetmti con Tigelle e g[ardiniem della casa
Mixed cold cuts g( the Emilian tradition with tigelle and mixed p[c/a[es

TAGLIATELLA AL RAGU" € 1400

Tag[[atelle artigianali al ragi bolognese
[ agliatelle (long handmade pasta) with ragit Bolognese sauce

L'OMBELICO DI VENERE: £ 16,00

Tortellino in brodo di cappone
Tortellini in Capon Broth

COTOLETTA VECGHTA BOLOGNA: £ 1900

Cotoletta alla bolognese con friggione
Bolognese cutlet with fr[ggione sauce

LA COSTATA DI MANZO: ( min. 7 Hy) € 500ty

Costata di Scottata alla griglm
Beg( costata gn’[[ea/

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™
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AROPOSTE DELLA STORA — /ALY IONAL 2177

CHE HCO- £ 13,00

Picanha con _ﬁchl’, zucchine marinate, caprino e nocciole

Picanha with ﬁgs, marinated courgettes, goat cheese and hazelnuts

ROSSO ORIGINE: £ 14,00

Pane al vapore, guancia di manzo s [laccmm, gel alla 6irm, cappuccio _fermenmto, salsa yogurt e polvere di pomodoro

&emmed bremf, pwlled {7€ff Ch@@/&, b@@f ge[,fermentec/ gﬂbbﬁg@, gOgW’t Sauce mc/ tomato pOWdE/’

)
AHO': £ 13,00
Jpﬂghettone cacio e pepe, guﬂnfmle dorﬂto e tuor[o marinato

(S/Uﬂg}lﬂwl’l@ W[th Ch@ES@ am/ pepper, ga[den bﬁCOVl am/ I’f/ﬁf[l’lﬁféd €g§ gO[A

MANL THIN: £ 22,00

filetto di manzo, pan brioches, fondo al melograno, mou di carote e cavolo riccio

Beg‘ f[[[et, brioche bread, pomegranate sauce, carrot and kale toffee

IL BON ROLL DELLA DOMENICA: £ 18,00

Pancia di conig[io, salsiccia all’ aglio, cime di rapa piccanti, salsa all’ woa e gorgonzola

/@Jéit 6e[/g, garlic sausage, sp[cy turmp greens, grape sauce and gorgonzo/a cheese

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™
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Zanhotel & Meeting Centergross

AROPOSTE DEL PROFONDD BLY — 77 DisitS

RITAGLI DI TRIGLIA

{ 1500

Triglia, cetriolo in agrodolce, spugna al prezzemolo, gel di cipolla rossa, bisque di gamberi con acqua di peperone, petali di pomodoro

coqfit e crostini di pane

]@ mu[[et, sweet and sour cucum@er, /mrs[eg sponge, red onion ge[, prawn bisgwe with pepper Water, coqﬂt tomato pemls and bread

croutons

COCKTAIL DI GAMBERLA CHI?:

Astice, scarola _fritta e non, maionese al crostacei e lattugn

Lobster, fr[ed and not broad—le@[ endive, s/velﬁfish mayonnaise and lettuce

IN-UPPA:

@pfm di pesce (sco_rfano, triglm, molluschi, crosmceQ
Fish soup (reg/ﬁsh, red mullet, molluscs, crwsmceam)

ORO NERO:

Tortello al nero di seppia, salsa ‘/leg'a, polvere di peperone crusco e fn’arielli

[ortello with mttlgﬁsh m/<, 7\/(/@'& Sauce, crusco pepper powder, broccoli raab

ARBUS:

H‘aliéut, salsa al fmnciacorta, olio all’erba cipollina e porro fondente

#aliéwt, Franciacorta sauce, chive oil and dark leek

Cover and Service 300 Euro

6 _4.4.,00

£€ 16,00

6 13,00

€ 20,00

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™
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PROPSTE DEL. SENGA” — VA TARAN DS

L'UOVO DEL NORD:

Uovo poche, finferli, spuma di polenta, crostone di pane e tartufo nero
Poached eqg, chanterelle mashrooms, po[enm foam, crusty bread and black t@j"le

LADY DIANA:

Mezze maniche, crema di fagioli borlotti e cannellini, brodo di fagioli e parmigiano reggiano

Mezze maniche (s/;ort /msm), borlotti and cannellini bean cream, bean broth and Parmigmno /ieggmno cheese

CHE CAVOLO WUOD?:

Cavolfiore al miele, salsa burrata al latte di cocco e cavoli in consistenza

Cau[g’flom)er with honeg, burrata sauce with coconut milk and mé/mge in consz’stencg

LE INSALATONE- SALADS

CAPRESE DI BUFALA CON POMODORINI E BASILICO

Bocconcini di mozzarella di bg‘a[a, pomo(/orini e basilico

Mozzarella di Bﬁa[m, cherrg tomatoese and basil

CAESAR SALAD

Lnttugn, Petto di po[[o, Crostini di pane e salsa caesar

Lettuce, chicken fmmt, croutons bread and caesar sauce

INSALATONA GRECA

ﬁtﬂ, Cetrioli, O[Ne, Pomodoro, Cipo[[a, Lattuga, Basilico
ﬁm, Cucumbem, 0[[\)@5, Tommto, Onion, Lettuce, Basil

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™

Z

Zanhotel & Meeting Centergross

é- 1500

€ 12,00

€ 16,00

6 13,00

£ 17,00

€ 10,00
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CONTORY — SIDE DISHS

VERDURE ALLA GRIGLIA £ 6,00
@r[[[ec/ \)egem[)[es
PATATE ARROSTO AL PROFUMO DI ROSMARINO € 450

Ba/aea/ pomtoes with rosemary

FUNGHI PORCINI FRIT T1 £ 6,00

Fried porclm’ mushrooms

PATATINE RITE £ 450
French frz’es
INSALATA MISTA, POMODORL E CARQTE € 450

Mlxed sa[m/ with tomatoes and carrots

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™
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2007~ DFESSERTS
BIANCANEVE: £€ 800

Semifreddo alla mela e riduzione di vin brulé

24/0/7Z€ frozen mousse and brule wine reduction

LA TERRA DEI CACH: £ 8,00

Sacher ai cachi 2.0

Sacher with pers[mmons 2.0

ROSA, ROSAE, ROSAE: £ 800

Torta di rosa e crema ing[ese

f@e cake and Eng[[sh cream

CI0CO_COCCO: £ 800

Jem_ifreddo al cocco e cioccolato, terra al cioccolato _fondente e ge[ al lime

COCOVHH ma/ ChOCOlﬁl?fl’OZeﬁ mousse, (/m/c ChOCO[M@ mna’ [[me g@l

10-20-30: £ 800
Cremoso all’arancia con ge[atina all’americano / Cremoso al latte e cereali con ge(atina al nesquié / Cremoso al miele ¢ gelatim alla
camomilla

Omnge mousse With Americano cocktail J‘e[[(g / Milk and cereal mousse with /\/esqm‘/a J’elly / /Honeg mousse and camomile jelly

GELATO ALLA CREMA ARTIGIANALE € 550

fH'omemm/e cream ice cream

TAGLIATA DI RUTTA DI STAGIONE € 600
Sliced Seasonal fruit

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori - via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhatel e Meeting Centergross ™
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