LA ROSSI SAPORI

r e s t a ur a n t

Maestri nell’Arte dell’accoglienza suggeriamo ad affezionati
ospiti e nuovi avventori il nostro raffinato menu.

Tutti i primi piatti sono a base di pasta fresca, tirata rigorosamente con il mattarello.
La cottura espresso consente di esaltare alla perfezione ogni ingrediente, siamo inoltre
attrezzati con griglia romagnola per la cottura alla brace di pesce, carne e verdura.

UNA PROPOSTA, CHE ESALTA LINTENSO GUSTO DELLA
TRADIZIONE E LA DELICATEZZA DEI SAPORI DEL MARE,
ELABORATA CON SAPIENZA DALLO CHEF GERARDO PALANDRO.

=

Masters in the Art of Hospitality, we suggest our
refined menu to faithful and new guests.

All the first courses are based on fresh pasta, rigorously handmade.
The made to order kitchen allows to enhance perfectly every ingredient, we are also
equipped with a “Romagnola” grill for the cooking of fish, meat and vegetables.

A PROPOSAL THAT ENHANCES THE INTENSE TASTE OF
TRADITION AND THE DELICACY OF THE SEA FLAVORS,
ELABORATED WITH SKILL BY THE CHEF GERARDO PALANDRO.

FIND US ON



LR ROSSISAPORI

®

Zanhotal & Meeting Centengross
e

r &« 58 1T & a r a n 1

ANTIPASTI — APPETIZERS

Affettati misti della tradizione emiliana con Tigelle integrali e pesto Modenese £ 12,50

Mixed cold cuts gf the Emilian tradition with tige[[e whole wheat and Modenese pesto

Insalata di carciofi con sedano croccante e scaglie di Parmigiano Reggiano £€ 10,00

Artichoke salad with cmnc/ig celerg and ﬂmées g[ Pmmigmno /@gmno

Sformatino di zucca, crema di parmigiano reggiano e perle di balsamico di Modena € 8,00

Pwmp/amﬂan, Pmmemn c/reese cream ﬂVlC/ MO(/EVM balmmic pem[s

Culatello di Jibello con pecorino scaparolo e pan brioche ai pomodori secchi £ 12,50

Culatello di Zgbello With pecorino Scolmrolo and brioche bread with dried tomatoes

Bruschetta d’ Altamum, Mozzarella di Bgfala e Alici del Cantabrico £ 14,00

Bruschetta from Altamura, fmffalo mozzarella and anchovies from the Cantabrian

Capasanta scottata con maionese di cavo!ﬁore e croccante di guancm[e £ 14,00

Seared sm[[op With mwlg’%v&er mayonnmse and m’spy bacon

Baccali mantecato con chips di polenta bianca £€ 11,00

Creamed cod with white po[enm c/u’ps

I proa/ott[ destinati ed essere consumati crudi o praticamente m{d[, sono stati sottoposti & trattamento di bom’ﬁm preventivaconforme
alle prescrizioni del /@o[mmento CE 853/,2004, allegmo [[[, Sez[one\/[[], mp[to[o 3 lettera D, punto 3, In assenza di reper[mento del

prodotto fresco, awisiamo la clientela che alcuni proa’ottl possono essere Swge[m 0 provenl‘enti da conge[mz[one tramite abbattitore

Cover and Service 300 Euro

Ristorante Rossi Sapori -~ via Saliceto, 8 Bentivoglio (BO) Lanhotel e Meeting Centergross totel ™
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PRIMI PLATTT — FIRST DISHES

Tortellini in brodo di cappone £ 43,00
Torte[[[n[ in Capon Broth

Taglintelle gialle al ragi “Vecchia Bologna” £€ 10,00
Yellow Mglmtelle with Old Bologrm” mg&

Balanzoni Bolognesi al burro e Parmigiano Reggiano £€ 12,00

Balanzoni Bo[ognesi with butter and Pmmigmno @gz’mno

Pappara’e[[e al mgl) di cinghm[e a punta di coltello £ 14,50
Papparde[[e with wild boar sauce with a énfe tip

Luppa di legumi e bietola di campo £ 950
Leg(/{me SOM/U ﬁ”(/ C}lﬂr(/

Paccheri alla rana pescatrice, porcini e guancmle di Norcia £ 15,00

Paccheri /msm with mon/g[[s/z, pom‘n[ mushrooms and Norcia bacon

Scialatielli allo Scoglio (Aragostella, Scampo, Granchio, Cozze, Gambero e Vongole) € 22,00
Scialatielli pasta allo &ogllo (Lobster, &ampo, Cmb, Mussels and Clams)

Cover and Service 300 Euro
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SECONDI — MAIN COURSES

Fiorentina di Scottona dell” Appennino Emiliano alla brace ('min. g hy ) £ 450 hy
@rllled Fiorentina di Scottona from the Emilian Apennines ( minimum g hectogmms )

Costata di Scottona dell’ Appennino Emiliano alla brace ( min. 7 hg ) £ 350 hg
G;r[[[ed Scottona steak from the Emilian Apewn[wes ( minimum 7 hectogmms )

T agliata di Black Angus alla brace e patate steakhouse £€ 22,00

Blacé Angr,fs mglmm With steakhouse pomtoes

G;a[[etto alla Diavola £ 16,00
/@ster alla Diavola

G;unncm di Manzo CBTcon riduzione al Jangio\)ese, sedano rapa gﬁ[umimto e spinaci £ 18,00

CBT Beg[ Cheek ™ reduction mng[m)ese wine with smoked celeriac and spimc/]

Costoline di maiale CBT* e salsa [mrbeque £ 16,00
Pork CBT * ribs with bmbegwe sauce

Filetto di Scottona dell’ Appennino Emiliano con sale @[umimto e salsa Je;mpe £ 24,00

Fillet g’ Scottona from the Emilian Apewn[nes with smoked salt and mustard sauce

Branzino in crosta di sale (Tempo di cottura 20 minut)) £ 1800

Sea bass in salt crust (Coo/u‘ng time 20 mmwtes)

Calamaro patagonia ripieno di bietola e pecorino CBT™ in crema di zucchine £ 17,00
Pamgonmn sgm‘d smffed with chard and CBT pecorino with courgette cream

*Comfm a Basm Tembemtum / Low Teméerlng coo/u‘ng

Cover and Service 300 Luro
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CONTORNT — SIDF DISHES

Ver(/ure di stagione alla griglm
Seasonal gr[lleo/ \)egeméles

Patate arrosto al profumo di rosmarino

Ba/aed pomtoes with rosemary

Insalata mista con pomoa/ori e carote

Mixed salad with tomatoes and carrots

Verdura di stagione saltata all’ olio extra Vergine doliva

Seasonal \)egembles sautéed in extra \)[rgm olive oil

LE INSALATONE- SALADS

[ nsa[atorm Vegemr lana

Misticanza di campo, Julienne di mrcig‘i Crud[, Sedano e nglie di Parmigmno Reggiano
Mixed mlaa’, raw artichokes J‘M[[enne, ce[erg and ﬂa/aes g[ Parm[gmno /@gmno

Insalatona :Q);s[ Japori

Insalata mista, Carote, Pomodorini, Tilettini di Sgombro sott olio, Mozzarella di bufala

Mixed salad. Carrots, C/zerrg tomatoes, Mackerel fillets in oil Buffalo mozzarella

[ nsa[atorm POZ[O

Misticanza di campo, Pomodor[m', Straccetti di Pollo, nglie di Gmrm Padano e semi di Gl‘msole

Mixed mlaa’, C/perrg tomatoes, Chicken str[ps, G/mrm Padano ﬂa/aes and Juﬁlomr seeds

Cover and Service 300 Luro
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DOLCI- DESSERTS

Degustazione Bolognese (Fiordilatte, Torta di Riso, Juppa inglese) £ 750
Bo[ognese Tmting (ﬁordllmte, /{[ge Cate, Eng/ish Jaup)

Tiramisiy classico £ 500

Tiramisic dessert

Creme caramel al profumo di amaretto £ 500

Créme caramel with amaretto

(Sem{s](era al ,m'smcchio e arachidi salati { 550
Ba\)an‘an with Pistachio and salted peanuts

Sacher torte £ 500
Sﬂ&hei’ Tarte

Cheesecake ai fmtti di bosco { 550

Cheesecake with berries

Ge[ato di crema artigianale £ 400

J’fomemade cream ice cream

Tnglmta di fruttn della smgione { 550
Sliced Seasonal frm‘t

Cover and Service 300 Euro
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