L L B ROSSI SAPORI

r e s t a ur a n t

Maestri nell’Arte dell’accoglienza suggeriamo ad affezionati
ospiti e nuovi avventori il nostro raffinato menu.

Tutti i primi piatti sono a base di pasta fresca, tirata rigorosamente con il mattarello.
La cottura espresso consente di esaltare alla perfezione ogni ingrediente, siamo inoltre
attrezzati con griglia romagnola per la cottura alla brace di pesce, carne e verdura.

UNA PROPOSTA, CHE ESALTA L'INTENSO GUSTO DELLA TRADIZIONE
E LA DELICATEZZA DEl SAPORI| DEL MARE, ELABORATA CON
SAPIENZA DALLA CHEF ROSETTRA MASTROGIOVANNI.
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Masters in the Art of Hospitality, we suggest our
refined menu to faithful and new guests.

All the first courses are based on fresh pasta, rigorously handmade.
The made to order kitchen allows to enhance perfectly every ingredient, we are also
equipped with a “Romagnola” grill for the cooking of fish, meat and vegetables.

A PROPOSAL THAT ENHANCES THE INTENSE TASTE OF TRADITION
AND THE DELICACY OF THE SEA FLAVORS, ELABORATED
WITH SKILL BY THE CHEF ROSETTA MASTROGIOVANNI.

FIND US ON
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ANTIPASTI - APPETIZERS

Affettati misti della tradizione emiliana con Tigelle e pesto Modenese £ 12,50
Mixed cold cuts of the Emilian tradition with tige[/e and Modenese pesto

Taglierino di Prosciutto crudo di Parma Dop con petali di Ananas £€ 10,00
Parma ham DOP with pineapple pemls

Battuta di Fassona Piemontese, Burrata fusa, Pomodori soleggiati
e Popcorn di riso selvatico canadese * € 1400

Battuta di Tassona P[emontese, melted bwmm, sunny tomatoes and Canadian wild rice popeorn.

Gazpacho Andaluso rivisitato “A Modo Mio” £ 700
Andalusian Qazpacho revisited

Bruschetta d” Altamura, Mozzarella di Bufala e Alici del Cantabrico £€ 1100

Bruschetta from Altamura, @(falo mozzarella and anchovies from the Cantabrian

Salmone Norvegese marinato agli agrumi di Sicilia e Yogurt greco £€ 10,00
Salmon marinated with Sicilian citrus frm‘ts and G]ree/a gogwt.

Caprese tiepida di G}amberoni e Mozzarella di bufala € 1400
Warm Caprese of Prawns and 6@(@[0 mozzarella

i proa’otti destinati ed essere consumati crudi o pmtlmmente crwd[, sono stati sottopom’ a trattamento di bonﬁm preVentNa conforme
alle prexm‘ziom del /@o[amento CE 853/.2004, allegmo ]]], :ezione\/]][ mpz’tolo 3 lettera D, punto 3 In assenza di reper[mento del

prodotto fresco, awisiamo la clientela che alcuni prodom' possono essere Surgelmi 0 proVement[ da conge[az[one tramite abbattitore

Cover and Service 300 Euro
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PRIMI PIATTI — FIRST DISHES

Tortellini in crema di Parmiginno &ggiano e gocce di Aceto Balsamico di Modena

Torte[[in[ in Parm[gmno /@gmy)o cream and o/rops g[ Modenese balsamic \)inegm

Tagliatelle gialle al ragi “Vecchia .Bo[ogrm ?
Ye[[ov\) taglime[[e With ”O[d Bo[()grm” mgb‘f

Bigoli con Agretti, Peperoncino, Datterini e Basilico fritto
B[go[[ with agrett], ch[/[[, datterini and fr[eo/ basil

Pennette di Farro con clorgfi[la al basilico e filettin[ di mandorle tostate
Jpellea/ penne With /ms[[ ch[orophgl[ and toasted almona/ f/ﬁets

Tortelloni di capasanta e gamber[ con crema di piselli

e chips al Prosciutto Crudo di Parma
Tortellom with sm[[ops and mens with pea cream and ham chips Parma ham

Scialatielli allo Scoglio (Aragostella, Scampo, Granchio, Cozze, Gambero e Vongole)
Scialatielli pmm allo Jcog[[o (Loéster, Jmmpo, Cmb, Mussels and Clams)

Passatelli saltati alle Vongole Veraci siv specchio di pesto ai Pistacchi

Passatelli sautéed with clams on a mirror g[ pismchio pesto

Cover and Service 300 Euro
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SECONDI - MAIN COURSES

DALLA NOSTRA GRIGLIA ALLA BRACE:

Spiedino di Sarde dell’Adriatico alla romagnola £€ 10,00
Adriatic sardines skewer /@mgm sty[e

Spiedino di Gamberi Argentina e Calamari £ 17,00
Skewer of Argentlne Shr[mps and Calamari

[rancio di Salmone Norvegese £ 1500

/\/orWegmn salmon steak

Lingotto di Ricciola pescata all” amo € 20,00
Améegﬂfé Cﬂﬂg/]t on t/]e }100}4.

DALLA PLASTRA:

Pluma di Maialino cotta a bassa temperatura con salsa Bbg e Insalata Belga £€ 16,00

Pork plwzm cooked at low tempemtwe with Béq and Be[gmn salad

[agliata di Black Angus e Patate Steakhouse £€ 22,00

Black Angm mglmm with steakhouse pomtoes

Filetto di Scottona Irlandese con sale ;ﬁumimto e salsa Jenape £€ 20,00
Scottona f[[[et with smoked salt and mustard sauce

Cover and Service 300 Euro
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CONTORNI — SIDE DISHES

Verdure di Jtagione alla Griglia
Seasonal gri[/ea’ \)egem/)[es

Patate arrosto al profumo di Rosmarino
Baked /00mraes With rosemary

Insalata mista con Pomodori e Carote
Mixed salad with tomatoes and carrots

LE INSALATONE- SALADS

Insalatona Vegetariana
Misticanza di campo, Julienne di mrcig‘i Crudi, Sedano e nglie di Parmigiano Reggiano

Mixed mlmf, raw artichokes ju[ienne, celerg and ﬂa/&es g[ Parmigmno /@gmno

Insalatona Rossi Sapori

Insalata mista, Carote, Pomodorini, Filettini di Sgombro sott olio, Mozzarella di bufala
Mixed salad. Carrots, Cherrg tomatoes, Mackerel fillets in oil, Buffalo mozzarella

Insalatona Greca
ﬁta, Cetrioli, OZiVe, Pomodoro, Cipolla, Lattuga, Basilico

ﬁm, Cuwmbers, 0/[\)63, Tomato, Omon, Lettuce, Basil and Bgﬁ[alo

Cover and Service 300 Euro
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DOLCI- DESSERTS
Tiramisi estivo Fragole e Lime £ 500

Summer tiramisi strawberries and lime

Ca,nresina all’ Olio Extra Vergine d OliVn € 500
Caprese cake With extra Wrgin olive oil

Luppa Inglese £ 500
5;)0”(96 m/&e amf cusmrd

Jemjfreddo al Pistacchio con salsa al cioccolato fom/ente € 500

Pistachio semjrec/o with dark chocolate sauce

G}elato di crema artigianale £ 450

#omemade cream ice cream

[ agliata di frutta di stagione £ 550
Sliced Seasonal fmlt
Sorbetto al Limone £ 4,00

Lemon sorbet

Cover and Service 300 Euro
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